
Hos os får du en autentisk italiensk madoplevelse 
med unik stemning midt i København.

Vi har eksisteret siden 1993, og siden da har vi 
bestræbt os på at servere italienske specialiteter 
lavet af friske råvarer til gavn for den gode smag.

Vi serverer flere forskellige traditionelle pastaretter, 
pizzaer samt forretter og desserter. Det er også 
muligt at nyde et glas god italiensk vin af høj 

kvalitet.

Alt på menukortet kan fås som take away.

Til selskaber eller grupper, kan man bestille vores 
italienske buffet. 

Buffeten kan både spises i huset eller ud af huset.

Åbningstider: 
Mandag til lørdag 11.30-22.00.

Vi håber, at I får en rar og smagfuld oplevelse!
Buon Appetito!

Velkommen til Spaghetteria La Perla



Paste
20. Spaghetti carbonara

Spaghetti med bacon, æg og fløde

24. Pasta alla norcina
Pasta med salsiccia, fløde, hvidvin, 

hvidløg og rucola

26. Spaghetti bolognese
Spaghetti med kødsauce

27. Gnocchi quattro formaggi
Kartoffelgnocchi i en cremet sauce 
med fire oste og rucola. Eller med 

bolognse.

31. Penne all’ arrabbiata
Pastarør i tomatsauce med hvidløg, 

bacon og chili

33. Spaghetti verdure
Spaghetti med grøntsager og frisk 

mozzarella

46. Rigatoni 3 colori
Hjemmelavet tomatsauce med  
frisk mozzarella og basilikum

Frokosttilbud 
109,-

kl. 11:30 - 15

Pizze
67. Mama margherita

Tomatsauce, mozzarella, parmesanost, 
basilikum og olivenolie

72. Capricciosa
Tomatsauce, mozzarella, 

skinke og svampe

76. Vegetariana
Tomatsauce, mozzarella og

 forskellige grøntsager

78. Rucola e parmigiano
Tomatsauce, mozzarella, rucola, 

cherry- tomater, parmesan og pesto

79. Salame italiano
Tomatsauce, mozzarella, italiensk 

salami og peberfrugt

81. Pizza quattro formaggi
Med 4 oste

Risotto
45. Risotto ai funghi 

Risotto med blandet svampe og trøffel



Aperitivi

Antipasti

Aperol spritz | 95
Aperol og prosecco

Prosecco | 90
Tør, mousserende hvidvin

Kir royal | 85
Creme de cassis og prosecco

Martini royale rosato | 95
Rosé martini og prosecco

Martini cocktail | 95
Dry martini og gin

Asti spumante | 85
Sød italiensk champagne 

1. Gamberoni al forno | 128
Rejer med hvidløg, cherrytomater, 

courgette og chili

2. Vitello tonnato | 128
Kold kalvefilet med tunsauce 

og kapers

3. Mozzarella in carrozza | 125
Frisk mozzarella svøbt i parmaskinke

4. Salmone marinato pesto | 125
Citronmarineret laks med pestosauce

5. Carpaccio e rucola | 145
Marineret oksemørbrad med 

parmesan og rucola

6. Caprese | 125
Frisk mozzarella med tomater, 

cherrytomater og rucola 

7. Trio bruschette | 85 
Tre forskellige bruschetta

8. Antipasto misto italiano | 168
Udvalg af vores italienske forretter

10. Bruschetta pesto aglio | 70
Gratineret brød med tomater, 

ost, hvidløg og pesto

13. Zuppa di pomodoro | 90
Hjemmelavet tomatsuppe

14. Zuppa di fungi |125 
Hjemmelavet svampesuppe 

med tigerreje-spyd



Paste

Paste al Forno

Carne e Pesce

20. Spaghetti carbonara | 148
Spaghetti med bacon, æg og fløde

21. Rigatoni alla rucola | 150
Penne med bacon, trøffel, rucola og fløde

22. Spaghetti marinara | 175
Spaghetti med havets frugter

24. Pasta alla norcina | 150
Pasta med salsiccia, fløde, hvidvin, 

hvidløg og rucola

26. Spaghetti bolognese | 150 
Spaghetti med kødsauce

27. Gnocchi quattro formaggi | 145
Kartoffelgnocchi i en cremet sauce med 
fire oste og rucola. Eller med Bolognese

28. Tartufo e porcini | 163
Bredbåndspasta med blandet svampe 

i trøffel sauce

29. Trio pasta surprise | 180
Tre forskellige pastaretter

30. Conchiglie al filetto | 175
Konkyliepasta med oksemørbrad 

i pebersauce

31. Penne all’ arrabiata | 153
Pastarør i tomatsauce med hvidløg, 

chili og bacon

32. Pesto e pollo | 155
Bredbåndspasta med kylling i pesto sauce

33. Spaghetti verdure | 140
Spaghetti med forskellige grøntsager 

og frisk mozzarella

34. Spaghetti alla diavola | 175
Spaghetti med chili, hvidløg, 

rejer og tigerrejer

41. Tagliatelle al salmone | 165
Bredbåndspasta med laks 

og spinat i flødesauce

43. Pasta alfredo con pollo |155
Bredbåndspasta med kylling, svampe, 

parmesan i flødesauce

45. Risotto ai funghi | 150
Risotto med blandet svampe og trøffel

46. Rigatoni 3 colori |135
Hjemmelavet tomatsauce med  
frisk mozzarella og basilikum

23. Lasagne al forno | 145
Klassisk lasagne med oksekød

25. Tortellini al forno | 145
Kødfyldte pasta med bacon, 

champignon og ærter i kødsauce 
med fløde

40. Ravioli ricotta e spinaci | 165
Gratineret ravioli med fyld af ricotta og 

spinat i svampe- og trøffelsauce

44. Lasagne gorgonzola | 155
Lasagne med oksekød 

og gratineret gorgonzola

39. Scaloppine al gorgonzola | 260
Kalvefilet med pasta, broccoli 

i gorgonzola sauce

42. Salmone al vino bianco | 220
Laks med hvidvin og garniture



Pizze
Serveret med frisk mozzarella

67. Mama margherita | 110 
Tomatsauce, mozzarella, parmesanost, 

basilikum, olivenolie

68. Pizza in bianco | 148
Mozzarella, salsiccia, mascarponesauce, 

kartofler og rosmarin

72. Capricciosa | 115
Tomatsauce, mozzarella, skinke og 
champignon (fås også som calzone)

74. Pancetta e tartufo | 150
Tomatsauce, mozzarella, sort trøffel og 

pancetta (italiensk bacon)

75. Pizzaiola | 120
Tomatsauce, mozzarella, ansjoser, 
kapers, peberfrugt, chili og hvidløg

76. Vegetariana | 135
Tomatsauce, mozzarella og forskellige 

grøntsager

77. Gorgonzola e parma | 150
Tomatsauce, mozzarella, gorgonzola, 

artiskok og parmaskinke

78. Rucola e parmiggiano | 115
Tomatsauce, mozzarella, rucola, 

cherrytomater, parmesan og pesto

79. Salame italiano | 140
Tomatsauce, mozzarella, italiensk 

salami og peberfrugt

80. Bresaola | 150
Tomatsauce, mozzarella, bresaola, 

sort trøffel, rucola, parmesan og 
cherrytomater

81. Pizza 4 formaggio | 150
Pizza med 4 oste

35. Insalata di parma | 120
Blandet salat med oliven, valnødder, 

pinjekerner, parmesan og parmaskinke

36. Rucola e parmigiano | 85 
Rucola salat med parmesan og 

cherrytomater

37. Insalata mista | 90
Blandet salat med oliven, rucola 

og artiskok

38. Insalata di verdure | 90
Lun salat med grillede grøntsager

Insalate

Bambino
Børn op til 12 år

15. Bambini margherita | 90
Pizza med tomat og ost

16. Pizza turtles | 90
Pizza med tomat, ost og skinke

17. Spaghetti bolognese | 90
Spaghetti med kødsauce

19. Spaghetti carbonara | 90
Spaghetti med æg, bacon og fløde



85. Gelato misto | 85
Blandet is med flødeskum og 

chokoladesauce

86. Gelato affogato | 85
Vaniljeis med espressokaffe

87. Sorbetto samantha | 85
Citronsorbet med limoncello likør

88. Tiramisù | 90
Hjemmelavet italiensk kage med 
espresso og mascarponecreme

90. Tartufo | 85
Istrøffel med vanilje

91. Dessert la perla | 130
En blanding af forskellige desserter

Dolci
Desserter & oste

Caffé

Avec

Cocktails

Birre e Bibite 
Øl & Vand

Espresso | 35

Dobbelt espresso | 45

Cappuccino | 45

Caffe latte | 45

Americano | 40 

Sambuca | 60

Grappa | 60

Irish coffee | 75 
Espresso med whiskey og flødeskum

The | 38

Varm kakao | 49 
Serveres med flødeskum

Cognac | 60 

Amaretto | 60

Averna | 60

Øl
Jacobsen, Tuborg Classic 

eller Angelo Poretti 
Lille | 50    Stor | 75    Kande (1,5 l)| 

235

Alkoholfri øl

San Pellegrino | 49

Filtreret vand | 40
Naturlig eller med brus

Sodavand
Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, 

Fanta, Tonic eller
Ramlösa (Ramlösa fås kun i 50 cl)

25 cl. | 39    50 cl. | 49 

Hyldeblomst, æble 
eller appelsinjuice

25 cl. | 40

Limonata
33 cl. | 40

Espresso Martini | 95 
Vodka, espresso, 

kaffelikør og sirup

Limoncello Spritz | 95
Limoncello, tør asti spumante

Gin og Tonic |95 
Tonic og citron



Vino spumante

Spumante dolce, Capetta, Piemonte� Glas | 85   75 cl | 365 
Let sødlige bobler. Denne mousserende vin har 
en stor bouquet, der er fyldig og velduftende.

Prosecco extra dry, Corte delle Calli, Treviso� Glas | 90   75 cl | 435 
En frugtig og harmonisk prosecco. Friske festlige bobler 
fra norditalien med let tørhed og fine frugtige toner.

Vino bianco
Trebbiano, Caldora, d´Abruzzo� Glas | 85   75 cl | 285
Halvtør, frisk, frugtig. Vinen har en fin krop, 
meget velafbalanceret. 

Sauvignon Blanc�    75 cl |  430
Frisk og tør hvidvin med noter af citrus og hyldeblomst.

Riesling, Hochkofler, Alto Adige/Südtriol� 75 cl | 465
Tør, blomstret og let aromatisk hvidvin. 
Er elegant, frisk og livlig med en behagelig syre.

Chardonnay, Lumá, Terre Siciliane � 75 cl | 469
Frisk og fyldig med lette cremede noter. 
En elegant, behagelig og fyldig vin.
 

Pinot Grigio, Bertoldi, Veneto� 75 cl | 469
Halvtør italiensk klassiker, frugtig og charmerende. 
Let krydret eftersmag, med lækker citrus noter.



Vino rosato

Cerasuolo, Caldora, d´Abruzzo� Glas | 85   75 cl | 285
Frisk og charmerende halvtør Italiensk rosé, 
med saftige toner af jordbær.

Vino rosso
Syrah, Ramarro, Terre Siciliane� Glas | 85   75 cl | 285
Halvtør rødvin med gode frugtige noter. 
En intens strålende farve. En behagelig duft af violer og bær.

Barbera d´asti Superiore, Roccanera�    75 cl | 405
Elegant og kompleks piemonte vin. Smagen er tør, 
rig og harmonisk. En stærk krop med en lang vedvarende finish.

Chianti Classico, Rossetti, Toscana � 75 cl | 495
Smagen er tør og frisk med en fyldig krop og stor finish. 
En delikat fløjlsblød vin.

Nero d´avola, Usulea, Terre Siciliane � 75 cl | 450 
Blød og frugtig rødvin med lette krydrede toner 
og et hint af sødme. Dette giver en silkeblød eftersmag.

Ripasso Superiore, Corte Guala, Valpolicella� 75 cl | 675
En fløjlsblød og frisk Ripasso med lav syre og fine tanniner,  
der gør vinen yderst elegant.

Barolo, Piazzo “Valente”, Piemonte� 75 cl | 680
Frugtig og velstruktureret barolo. Smagen er varm og tør, 
med god struktur, bløde tanniner og en lang aromatisk finish.

Brunello di Montalcino, Poggio Conte, Toscana� 75 cl | 690
Yderst fløjlsblød, fyldig og varm med 
en vedvarende harmonisk og krydret eftersmag.


